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CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Chateauneuf-du-Pape Rouge
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Sols : sablonneux avec des galets roulés

Encépagement : Grenache (75%), Mourvédre (10%),
Syrah (10%), Cinsault (5%)

Vinification : traditionnelle en cuves béton pendant 1 mois

Elevage : en foudres et demi-muids pour 50%
du volume pendant 12 mois

Caractéristiques

Couleur : robe rubis pourpre

Aromes : le nez expressif offre des ardmes a dominante de fruits rouges
confiturés, associés a des notes grillées

Bouche : le palais est ample, dense et minéral. En fin de bouche, on
retrouve de la sucrosité et beaucoup de fruits

Garde : vin typique de garde



